Jogertopf

Zutaten fir ca. 10 Personen

2 kg Schnitzel
1 Pck. Gewiirzmischung Nr. 1 (Maggu)
1 Pck. Schmelzkase

1 Pck. Bergkdse

3 Stangen Lauch

1700 g. frische Champignons
oder 4 Dosen a 425 g

250 g Speck

6 Zwiebeln

3 Packungen Jdgersofle

4 Becher Sahne

Das Fleisch in Streifen schneiden und mit der Wiirzmischung vermengen und in
einen gedlten Brdter geben. Dann den klein geschnittenen Porree, Champignons
und den geriebenen Kdse mischen und dariiber legen. Die Zwiebeln werden mit
dem in kleine Wiirfel geschnittenen Bauchspeck gediinstet. Dieses muss
erkalten.

Anschliefiend lber die Gemiise-Kdsemischung geben. Die Jdgersofe wird mit
der Sahne verriihrt und liber den Fleischtopf verteilt.

Der Topf soll 24 Std. in den Kihlschrank gestellt werden.
Dann wird er bei 190°C ca. 2 Stunden bei geschlossenem Deckel in den Backofen

zum garen gestellt.(ohne umriihren)
Dazu schmeckt Baguette, Reis oder Nudeln.



